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Fornos Elétricos BOC60/BOB60

MANUAL DO CONSUMIDOR



Auténticos. Assim devem ser os melhores
momentos da vida. A Brastemp também
acredita que vocé deve decidir quando e como
vivé-los. Por isso, empenha-se em desenvolver
produtos que superem expectativas em
qualidade, inovagao, seguranca e conforto a
sua familia.

Siga corretamente as instrucoes contidas neste
manual e aproveite o maximo do seu novo
produto.

A Brastemp esta a sua disposicao para esclarecer
qualquer duvida, bem como para ouvir sua
critica ou sugestao.

BRASTEMP

seja auténtico
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1. 5eguranca.....c.ccooveiiiiiiiiii

Instru¢cdes importantes de seguranca

A sua seguranca e a de terceiros é muito importante.
Este manual e o seu produto tém muitas mensagens importantes de seguranca.
Sempre leia e siga as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de alerta de seguranca.

Este simbolo alerta sobre situagdes que podem trazer riscos
a sua vida, ferimentos a vocé ou a terceiros.

Todas as mensagens de seguranca virdo apos o simbolo de alerta
de seguranca e a palavra “PERIGO" ou “ADVERTENCIA".
Estas palavras significam:

A PERI GO Existe risco de vocé perder a vida
ou de ocorrerem danos graves, se
as instrucoes nao forem seguidas

imediatamente.

S Existe risco de vocé perder a vida ou
A ADVERTE Nc 1A de ocorrerem danos graves, se as

instrucoes nao forem seguidas.

Todas as mensagens de seguranca mencionam qual é o risco em potencial,
como reduzir a chance de se ferir e o que pode acontecer se as instrugdes ndo
forem seguidas.

Itens de seguranca

Desligue o disjuntor antes de efetuar qualguer manutencdo no produto.
Recoloque todos os componentes antes de ligar o produto.

N&o remova o fio de aterramento.

Ligue o fio de aterramento a um fio terra efetivo.

Nao use adaptadores ou T's.

N&o use extensodes.

Use duas ou mais pessoas para mover e instalar seu produto.

Para reduzir o risco de incéndio, choque elétrico, acidentes pessoais ou danos ao
usar o Forno, leia atentamente as recomendacdes a seguir.



Dicas importantes

Recomendamos que a primeira instalagdo do seu Forno seja feita por um técnico
treinado e certificado pela Brastemp. Esta instalagao é gratuita.

Instale e posicione o Forno estritamente de acordo com as instrucdes contidas neste
manual do usuario.

A instalacdo deste produto exige um correto dimensionamento da rede elétrica.
Instale o produto de acordo com as especificagdes descritas neste manual.

N&o use o Forno se ele estiver danificado ou nao estiver funcionando corretamente.
Se houver necessidade de troca do cabo de alimentacéo, consulte o Servico Autorizado
Brastemp.

Certifique-se de que os fios elétricos de outros aparelhos, préximos do Forno, nao
entrem em contato com pegas quentes, nem fiquem na porta do Forno.

Seu Forno Elétrico ndo deve ser usado por criancas ou pessoas nao-capacitadas para
opera-lo corretamente.

Mantenha criancas e animais longe do Forno quando ele estiver funcionando.

As criancas pequenas devem ser vigiadas, a fim de garantir que ndo brinquem com
o aparelho.

Nao use o Forno para aquecer o ambiente.

Seu Forno Elétrico foi desenvolvido exclusivamente para o uso doméstico.

N&o use artigos de vestuario frouxos ou dependurados, quando estiver usando o
Forno, nem toalhas ou panos grandes de cozinha para segurar os cabos ou as alcas
dos utensilios, pois eles podem se incendiar.

N&o obstrua a parte frontal do seu Forno. Ele possui um vao para vazéo de ar e sua
obstrucdo pode causar danos ao produto.

Nao aqueca recipientes lacrados.

Use somente utensilios de cozinha aprovados para uso em Forno. Siga as instrucoes
do fabricante dos utensilios, especialmente quando estiver usando utensilios de vidro
ou pléstico.

Durante o uso, o aparelho torna-se quente. Tome cuidado para evitar contato com
os elementos de aquecimento dentro do Forno.

Durante e ap6s o uso, ndo toque nos queimadores elétricos ou superficies internas
do Forno, nem deixe roupas ou outros materiais inflamaveis em contato com eles,
até que tenham tido tempo suficiente para esfriar. Os queimadores elétricos podem
estar quentes, mesmo que sua cor esteja escura.

N&o deixe que as alcas ou cabos dos utensilios entrem em contato com os queimadores
elétricos que estejam quentes.

Partes acessiveis podem se tornar quentes quando a grelhadeira por irradiacdo estiver
em uso. Criangas devem ser mantidas afastadas.

N&o toque nos componentes do Elemento de Calor.

Use luvas de cozinha para retirar bandejas e acessérios quando o Forno estiver quente.
Jamais guarde materiais inflamaveis no Forno ou nas suas proximidades.

N&o conserte ou substitua qualquer peca do Forno, a ndo ser que seja especificamente
recomendado neste manual. Todos os demais servicos de manutengdo devem ser
executados por um técnico do Servico Autorizado Brastemp, e serdo cobrados apds
o periodo de garantia.

Assegure-se de que o aparelho esté desligado antes de substituir a lampada, para
evitar a possibilidade de choque elétrico.



2. Instalando seu Forno.......................

2.1 Requisitos de instalacao

A ADVERTENCIA

Risco de Lesao por Excesso de Peso
Use duas ou mais pessoas para mover e instalar o seu produto.

N&o sequir essa instrugado pode trazer danos a sua coluna ou ferimentos.

2.1.1 Ferramentas e pecas

Tenha a méo, as pecas e ferramentas necessarias antes de iniciar a instalagdo. Leia e
siga as instrugdes fornecidas.

Pecas fornecidas: parafusos de fixacao (2)

Ainstalacao elétrica da residéncia deve atender aos requisitos das Normas Brasileiras e
estar preparada para a demanda deste produto. Veja a secao “Requisitos Elétricos”. E
recomendado que todas as conexdes elétricas sejam feitas por um instalador técnico
qualificado.

2.1.2 Requisitos do local

-
IMPORTANTE

Observe todas as normas aplicaveis.

* As dimensdes do nicho/gabinete devem estar de acordo com o informado
neste manual. As dimensdes informadas proporcionam o espago minimo
necessario para a instalacdo do Forno.

* E exigido o aterramento do produto (terra efetivo). Veja a secio “Requisitos
Elétricos”.

* O ponto de conexao elétrica deve estar em uma posicao, no minimo, 15 cm
afastada do fundo do Forno. A posicdo do ponto de conexdo elétrica (caixa
de disjuntores) ndo deve interferir no embutimento do Forno.

* A superficie de apoio do Forno deve ser sélida, nivelada e no mesmo plano
do fundo da abertura do nicho/gabinete. A base do mével onde o Forno vai
estar apoiado, deve estar apta a suportar o peso do Forno (aproximadamente

70 kg).




Instalacao sob o balcao (com o cooktop instalado acima):

A configuragdo cooktop mais Forno, somente deve ser realizada entre produtos da

marca Brastemp.

* O material do mével, no qual o Forno serd instalado, deve ser resistentes ao calor
(min. 90 °Q).

* O nicho do mével para instalar o Forno, deve ter as dimensdes indicadas nas figuras
abaixo.

Assegure-se de que toda a poeira, cavacos e p6é de madeira, resultantes da preparacao

e da montagem do moével, sejam removidos.

Para assegurar a ventilacdo de resfriamento adequada, é importante deixar um espaco

aberto atrds da unidade (veja item “Dimensdes do nicho de instalacdo”). Quando

terminar a instalacdo, o fundo do Forno deve ficar inacessivel.

Instale o Forno, tomando cuidado para que as paredes do produto ndo entrem em

contato direto com as paredes do mével.

2.2 Dimensoes do nicho de instalacao

Dimensoes do gabinete (mm)

(Opgéo 1 Opcéo 2 \

Instalacdo em um mével de coluna Instalacdo abaixo de um cooktop

| «—— min. 560 ——»]

- fe———min. 560 —-{ﬂ:ﬂm »

0/ .907/
/‘% 7/ 7

595

900*

¥ ____ *Sugestio de altura ** BOB60: min. 560 / BOC60: min 550)




2.3 Preparando o produto

Para evitar danos ao piso, apdie o Forno sobre o papeldo antes da instalagdo. Nao use
o puxador ou qualquer parte da estrutura frontal para levantar o produto.

Remova os materiais de embalagem.

Remova os pacotes com manual e elementos de fixagdo, encontrados no interior do
produto.

Remova as prateleiras e outras pecas soltas do interior do Forno.

E imprescindivel que um técnico especializado em instalacées elétricas residenciais avalie
as condicdes de aterramento e o correto dimensionamento da rede elétrica, onde o
produto sera instalado.

Certifique-se de que a conexo elétrica e a bitola da fiacdo estdo adequados e de acordo
com as Normas Brasileiras.

IMPORTANTE

O modelo BOB60A tem uma poténcia nominal de 2300 W. O modelo BOC60A
tem uma poténcia nominal de 2200 W. O ponto de instalacdo deve apresentar
tensdo de 220 V (fase-neutro ou fase-fase) e um terra efetivo.

Antes de solicitar a instalacdo do produto por um técnico treinado e certificado pela

Brastemp, é necessario que os seguintes requisitos sejam atendidos:

* Preparacdo de um circuito (fiagdo e disjuntores) exclusivo para o produto. Recomenda-
se utilizar disjuntor bifasico 15 ampeéres. Do quadro de distribuicdo até o ponto de
instalacdo, utilize condutores de bitolas apropriadas.

* Aadequagdo dos condutores deve ser realizada por técnico especializado em instalacbes
elétricas residenciais e deve seguir os requisitos da norma brasileira NBR 5410.

* [ obrigatéria a disponibilizacio de aterramento (aterramento conforme norma NBR
5410).

Fixacao do Forno

— 1. Levante o Forno usando as alcas (A) em cada lado,
e introduza-o no gabinete (nicho).




2. Certifique-se de que o cabo de alimentacao nao
esta prensado.

3. Centralize o Forno no gabinete (nicho) antes da
—_ fixacao final.
O O Fixe o Forno no gabinete (nicho) usando os
L parafusos fornecidos.

2.4 Instalacao elétrica

A ADVERTENCIA

Risco de Choque Elétrico

* Desligue o disjuntor antes de efetuar qualquer manutencdo no
produto.

* Recoloque todos os componentes antes de ligar o produto.
* Nao remova o fio de aterramento.

e Ligue o fio de aterramento a um fio terra efetivo.

ﬁ * Nao use adaptadores ou T's.

* Nao use extensoes.

e N&o seguir estas instrugdes pode trazer risco de vida, incéndio
ou choque elétrico.

* Seu Forno vem preparado para funcionar em 220 V. Certifique-se de que a tensdo
elétrica da sua residéncia corresponde a tensao elétrica do produto.

* E necessaria a utilizacdo de disjuntores térmicos para a protecdo do Forno.

* Caso nao existam disjuntores térmicos no quadro de distribuicdo de forca, consulte
um eletricista para instala-los, preferencialmente, préximo ao Forno.



IMPORTANTE

* Nunca altere ou use o cabo de forca de maneira diferente da recomendada.
Caso necessite instalagdo ou reparo, chame o servico autorizado.

* O modelo BOB60A tem uma poténcia nominal de 2300 W. O modelo BOC60A tem
uma poténcia nominal de 2200 W. A instalacdo elétrica no ponto onde o mesmo
serd instalado, deve prever esta poténcia.

O didmetro dos fios da rede elétrica devem estar de acordo com a tabela:

Bitola
4,0 mm? 6,0 mm? 10,0 mm? 16,0 mm?
220V até 26 m 27 a41m 42 a 69 m 70a 100 m

Para sua seguranca, é necessaria a instalacdo de um fio terra, independentemente da
tensdo de alimentacdo do produto. Se necessario, consulte um eletricista especializado
de sua confianca.

Encaixe o Forno no mével e verifique se o fornecimento de energia elétrica estd normal.

Nao utilize tomadas multiplas nem extensoes.

Coloque o Forno no vdo do movel, levantando-o pelos lados (alcas) e prestando
atencao para nao deixar preso o cabo de alimentacao.

Apds a instalagdo, as conexdes elétricas devem estar inacessiveis ao usuario comum.

Certifique-se de que os fios elétricos de outros aparelhos préximo do Forno, ndo
entrem em contato com pegas quentes nem fiquem na porta do Forno.

A substituicdo do cabo de alimentacdo sé deve ser realizada pelo Servico Autorizado
Brastemp.

2.5 Instalando seu Forno

1. Encaixe o Forno no vao do mével que foi construido de acordo com o item 2.2, de
forma a permitir as conexodes elétricas.

2. Ligue as conexdes do Forno a rede elétrica.

IMPORTANTE

* E importante que a primeira instalacio do seu Forno seja feita pelo Servico
Autorizado Brastemp (veja lista de enderecos no folheto anexo), pois isso vai
garantir uma instalagdo perfeita e o bom funcionamento do produto. Esta
primeira instalacdo do produto serd gratuita.

* Lembre-se de disponibilizar as condi¢des mencionadas nos itens “Dimensdes

Qo nicho de instalagdo” (pagina 8), “Preparando o produto (pagina 9) e

“Instalagdo elétrica” (pagina 11) deste manual.




Esquema de ligacao

Veja abaixo, a indicagdo das conexdes existentes no cabo de alimentagdo do Forno: o
produto pode ser conectado a uma rede fase-neutro ou fase-fase, de forma que o fio
de aterramento seja ligado a um terra efetivo.

Ligacéo fase-neutro (220 V) Ligagdo fase-fase (220 V)
Produto Residéncia Produto Residéncia
Terra @ Terra @
(verde/amarelo) 7| Terra (verde/amarelo) A Terra
Fase (marrom) 7] Fase Fase (marrom) Z | Fasel
Neutro (azul) ] Neutro Fase (azul) & Fase 2

2.6 Antes de usar o Forno

Antes de usar o Forno, remova:
* todos os adesivos da frente do Forno e da porta, com excecdo da placa de identificacdo
localizada na parede interna a direita (visivel quando a porta esta aberta);

* protecoes de papeldo e filme pléstico protetor da tela de controle e outras partes do
Forno;

* quaisquer rétulos adesivos dos acessoérios, por exemplo, sob a placa para doces;

* 0s acessérios do Forno. Aquega-os até 200 °C durante aproximadamente uma hora
para eliminar odores e vapores produzidos pelo material isolante e graxas protetoras.
Mantenha uma janela aberta ao fazer isto.



3. Usando seu FOrNO ..., \
3.1 Modelo BOB60A

3.1.1 Pecas e caracteristicas (BOB60A)

4 5
o O —-

1 Painel de controle
Sistema de exaustao

)

3 Elemento de aquecimento
superior/Grill

4 Lampada do Forno

Elemento de aquecimento
inferior (nao visivel)

V)]

Porta do Forno
Nivel 1 da prateleira
Nivel 2 da prateleira

Nivel 3 da prateleira

ONnwpP»o

Nivel 4 da prateleira

o0 6 00

3.1.2 Acessorios (BOB60A)

Placa para doces
Utilizar para cozinhar biscoitos, bolos e pizzas.

Grelha

Deve ser usada para cozinhar alimentos ou como
suporte para panelas e qualquer outro recipiente de
cozedura. Pode ser posicionada em qualquer um dos
niveis disponiveis. A grelha pode ser introduzida com
k J a curvatura para cima ou para baixo.




3.1.3 Painel (BOB60A)

Para obter os melhores resultados possiveis ao assar, vocé deve operar adequadamente
o seu Forno. Esta secdo Ihe dara informagdes importantes para o uso eficiente e seguro
do mesmo.

1 Seletor de Fungdes P < ~

2 Botao Rotativo para ajuste
de temperatura 0. "o o

&0

3 Ledindicador de elemento
de aquecimento ligado

3.1.4 Utilizando as func¢oes de seu Forno (BOB60A)

Simbolo Funcéo Simbolo Funcao

0 Forno desligado [j Assar
‘Q- Luz do Forno |i] Grill

[; Calor inferior

Z Luz do Forno
Ao colocar o Seletor de Funcdes (1) nesta posicdo, a luz do Forno acendera.

Funcéao Calor Inferior

Aciona somente a resisténcia inferior. E indicada para terminar o assamento
e} de bolos e tortas e também para engrossar molhos.

Use a funcdo Calor Inferior nos ultimos minutos do tempo de cozimento.

ea===)| Funcao Assar

A funcdo Assar aciona as duas resisténcias e é indicada para assar/cozinhar
=) alimentos como carnes e bolos, usando apenas uma das prateleiras.
Recomendamos a colocacdo dessa prateleira no nivel 2 para garantir uma melhor
circulacdo de ar na cavidade.

Funcao Grill
Utilizado para grelhar Carnes (bifes, bistecas e linguicas). Necessita de um

preaquecimento do Forno e a porta deve permanecer fechada durante o
preparo. Os alimentos podem ser grelhados em um recipiente préprio ou
diretamente sobre a prateleira. Para evitar fumaca, coloque um pouco de
4dgua na bandeja que acompanha o produto e posicione-a diretamente
abaixo do alimento. Vire os alimentos sempre que necessario, para garantir
uma uniformidade no cozimento.




3.1.5 Usando seu Forno (BOB60A)

( F \ 1. Gire o Seletor de Fungodes (1) até chegar na funcao
desejada.

k D.\_f/.‘ﬁl
s

2. Gire o Botdo Rotativo (2) para ajustar a

temperatura. O led vermelho no canto superior
4 direito do painel, acendera até que que se atinja
I w0 a temperatura desejada.

AN

-
£
-
:C
R
i

o \ 3. Ao final do uso, gire o botdo de Seletor de Fungoes
(2) para a posigao 0.




3.1.6 Sugestao de utilizacao (BOB60A)

Nivel Tempo de
Tipo de (a partirdo Temperatura  preparo
alimento Funcdo Preaguecimento inferior) (°Q) (min)
Carne
Carneiro,
iy - X 2 200 90-110
cordeiro
Assados
Suinos, = X 2 200 90-110
bovinos
Frango,
Coe bato - X 2 200 70-80
Peru - X 2 210 160-180
Peixe (Inteiro)
(1-2Kg)
Atum, = X 2 200 60-80
Salméo,
Bacalhau
Peixe (fatias)
(<1Kg)
Peixe espada, C] X 2 190 50-60
atum
Vegetais
Pimentoes
recheados e :’ X 2 190 50-60
tomates
Doces, Pasteis :’ X 2 180 40-50
Empada
recheada - X 2 190 60-90
(com queijo)
Tortas - X 2 190 40-50
Strudel de
Vs - X 2 200 50-60
Biscoitos - X 2 180 20-30
Lasanha.
Batatas ou [j X 2 200 40-50
gratinados
Empada
recheada
com frutas [j X 2 200 40-50
Ex:Abacaxi,
Pessego
Paes - X 2 210 30-40
Suflés - X 2 200 40-50




3.1.7 Sugestao de utilizacao para a funcao Grill
(BOB60A)

Nivel Tempo de
Tipo de (a partir do Nivel preparo
alimento Funcdo Preaguecimento inferior) poténcia (min)
Torradas ] X 4 5 30-40
Steak ] X 4 5 30-40
Alimentos em
Fatias ] X 3-4 5 30-40
salsichas E] X 3-4 5 35-45
coxa frango ‘j’ X 3-4 5 40-50
1/2 frango X 3 5 45-55

3.2 Modelo BOC60A

3.2.1

Pecas e caracteristicas (BOC60A)

OO0 ——
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3
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Painel de controle
Sistema de exaustdo

Elemento de aquecimento
superior

Lampada do Forno
Elemento do ventilador
Ventilador de convecgéo

Elemento de aquecimento
inferior

Porta do Forno

Nivel 1 da prateleira
Nivel 2 da prateleira
Nivel 3 da prateleira
Nivel 4 da prateleira



Painéis cataliticos laterais

i

Estes painéis possuem um revestimento microporoso
que absorve os salpicos de gordura. Os painéis
sao removiveis para facilitar a limpeza (veja item
“Limpando seu Forno”, na pagina 31).

3.2.2 Acessorios (BOC60A)

Bandeja coletora

Deve ser utilizada para recolher a gordura ou pedacos
de alimentos quando for colocada debaixo da grelha
ou como placa, por exemplo, para cozinhar carne,
frango, ou peixe, com e sem verduras. Para evitar
pingos de gordura e fumo, inserir um pouco de dgua
na bandeja coletora.

Placa para doces
Utilizar para cozinhar biscoitos, bolos, pizzas.

Grelha

Deve ser usada para cozinhar alimentos ou como
suporte para panelas e qualquer outro recipiente de
cozedura. Pode ser posicionada em qualquer um dos
niveis disponiveis. A grelha pode ser introduzida com
a curvatura para cima ou para baixo.



3.2.3 Painel (BOC60A)

Seletor de Funcoes

Botao Rotativo
Display

u h W N =

Tecla Timer/Confirma

Indicadores da escala de

temperarura e timer

O Seletor de Fungdes (1) e o Botao Rotativo (3) podem ficar embutidos para facilitar a
limpeza. Para programar o Forno, aperte os botdes para solta-los.

Ao ligar o seu Forno pela primeira vez, ou apds uma queda de energia, a mensagem
'Stop" aparecera no display. Gire o Seletor de Funcées (1) até a posicao 0 e pressione
uma vez a tecla Timer/Confirma (2). O display mostraréd "--:--", se vocé desejar que o
display do Forno mostre a hora do dia, proceda de acordo com o item "Ajustando o

relégio", pagina 20.

3.2.4 Utilizando as func¢oes de seu Forno (BOC60A)

Simbolo

Funcao

Temperatura/
Nivel Pré-definido

0

Forno desligado

Luz do Forno

i Manter Aquecido 35°C
[Z] Assar 200 °C
Assar Combinado 175 °C
] Gril 3
Turbo Aquecimento 160 °C
Turbo Aquecimento Combinado 160 °C
Turbo Grill 3
CE) Paes/Pizza P1




&l

Luz do Forno
Ao colocar o Seletor de Fungdes (1) nesta posicdo, a luz do Forno
acendera.

Funcao Manter Aquecido

Esta fungao possibilita manter os alimentos aquecidos. Vocé pode escolher

dois diferentes niveis de temperatura (35 ou 60 °C), sendo pré-definida a

temperatura de 35 °C.

* Atemperatura de 35 °C é particularmente adequada para levedar massas
de pées.

* Para manter os alimentos quentes depois de cozidos, utilize a temperatura
de 60 °C.

Funcao Assar

Utilize esta fungdo para assar/cozinhar alimentos usando apenas uma das
prateleiras. Recomendamos a colocacdo da prateleira no nivel 2 para garantir
uma melhor circulacdo de ar na cavidade.

A fungdo Assar permite ajustar a temperatura do Forno entre 50 e 250 °C,
sendo pré-programada a temperatura de 200 °C.

Sempre preaqueca o Forno antes de utilizar esta funcao. Para sua praticidade,
os indicadores da escala de temperatura acendem, indicando que o Forno
esta preaquecido.

Funcdo Assar Combinado

Esta funcéo é indicada para o preparo de varias massas ou bolos ao mesmo
tempo, usando as duas prateleiras em diferentes posicoes.

Afuncdo Assar Combinado permite ajustar a temperatura do Forno entre 50
e 250 °C, sendo pré-programada a temperatura de 175 °C.

Para uma melhor uniformidade no assamento, caso necessario, mude a
posicdo dos pratos durante o preparo e, se os alimentos preparados tiverem
tempos de cozimento diferentes, retire os alimentos ja prontos e mantenha
os restantes até estarem assados.

Funcao Turbo Aquecimento

Esta funcdo é indicada para preparo em um ou varios niveis sem
preaquecimento e com alimentos que requerem a mesma temperatura de
preparo.

A funcédo Turbo Aquecimento permite ajustar a temperatura do Forno entre
50 e 250 °C, sendo pré-programada a temperatura de 160 °C.

Tente ndo misturar os odores dos pratos que sdo preparados simultaneamente.
Esta funcdo é indicada para preparo em um nivel, indicada para assar aves,
tortas e pizzas.



Funcao Turbo Aquecimento Combinado
A funcéo Turbo Aquecimento Combinado permite ajustar a temperatura do
Forno entre 50 e 250 °C, sendo pré-programada a temperatura de 160 °C.

Funcao Grill

Utilize essa fungao para grelhar pequenos pedacos de carne (bifes, bistecas
e linguicas), preparar torradas e gratinar ou dourar alimentos (massas em
geral, tortas cobertas com merengue, etc.).

A funcdo Grill permite selecionar cinco posicoes (1, 2, 3, 4 e 5), sendo a
posicdo 1 o nivel de temperatura mais baixo e a posicdo 5, o mais alto.

Os alimentos podem ser grelhados em um recipiente proprio ou diretamente
sobre a prateleira e, para evitar fumaca, coloque um pouco de dgua na
bandeja que acompanha o produto e posicione-a diretamente abaixo do
alimento. Vire os alimentos sempre que necessario, para garantir uma
uniformidade no cozimento.

Funcao Turbo Grill

Esta fungao ¢ indicada para assar grandes pedacos de carne como, aves
inteiras, carne assada, pernil etc.

Afungao Turbo Grill permite selecionar cinco posicoes (1, 2, 3, 4 e 5), sendo
a posicdo 1 o nivel de temperatura mais baixo e a posicdo 5, o mais alto.
N&o é necessario fazer o preaquecimento do Forno.

Para preparar o assado, vocé pode colocar o alimento diretamente sobre a
prateleira, posicionando a bandeja coletora com um pouco de dgua no nivel
imediatamente abaixo, evitando o excesso de fumaca, ou usar uma assadeira
ou recipiente convencional para acondicionar o alimento, virando-o sempre
que necessario, durante o processo.

Funcao Paes/Pizza

Esta fungao possui dois programas especialmente desenvolvidos para assar

paes e pizzas.

* O programa P1 permite o ajuste da temperatura de preaquecimento entre
250 e 260 °C, sendo pré-definida a temperatura de 260 °C.
Depois de preaquecido, o Forno é mantido automaticamente na condicao
ideal para assar paes ou pizzas que exigem uma temperatura de assamento
mais elevada, sendo necessario, apenas o ajuste do tempo de assamento,
que varia de acordo com a receita a ser preparada.

* O programa P2 permite o ajuste da temperatura de preaguecimento entre
200 e 220 °C, sendo pré-definida a temperatura de 200 °C.

E especialmente desenvolvido para o preparo de paes e pizzas que
necessitam de temperaturas mais brandas de assamento, portanto, depois
do preaquecimento, o Forno automaticamente se ajusta a essa condicao,
sendo necessario apenas a programacao do tempo de assamento.



3.2.5 Funcgoes especiais (BOC60A)

O seu Forno possui duas funcdes especiais, que podem ser programadas separada ou
simultaneamente:

Funcao Dourar
Esta funcdo permite dourar os alimentos durante o cozimento. E possivel

selecionar 3 diferentes graus de douramento (1, 2 e 3).

Esta fungdo somente pode ser acionada apds o uso da funcdo Assar
programada com o timer.

Para programar a fungao especial Dourar, siga o procedimento descrito na
pagina 26.

~7 Funcao Manter Aquecido Combinado

/Z1\] Esta funcdo mantém a temperatura do Forno a 60 °C no final do ciclo de
cozimento, por até 5 horas.
Esta fungdo somente pode ser acionada apds o uso das fungdes Assar e
Assar Combinado.
Para programar a funcdo especial Manter Aquecido Combinado, siga o
procedimento descrito na pagina 27.

3.2.6 Sinais sonoros (BOC60A)

O seu Forno possui sinais sonoros que sdo acionados em algumas fun¢des para indicar
o final do processo.

3.2.7 Seguranca (BOC60A)
Para sua seguranca e evitar um superaquecimento do produto, o Forno desliga-se

automaticamente ap6s 5 horas de funcionamento continuo, com exce¢do da luz do
Forno e da funcdo Manter Aquecido.

3.2.8 Ajustando o Relogio (BOC60A)

Vocé pode programar o Forno para que o seu display mostre a hora do dia. Para isso,
proceda da seguinte forma:

F 1. Posicione o Seletor de Funcdes (1) estd na
. posicao 0.
0




2. Aperte duas vezes a Tecla Timer/Confirma (2), até
que o indicador w do simbolo © acenda.

. Gire o Botao Rotativo (3) para ajustar a hora do
dia.

N

. Aperte novamente a Tecla Timer/Confirma (2) ou
aguarde 10 segundos para confirmar o horario

O selecionado.

Caso vocé desligue o disjuntor ou houver falta de energia elétrica na sua residéncia,
sera necessario reajustar o relégio. Para isso, basta seguir o procedimento acima.
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3.2.9 Timer (BOC60A)

O seu Forno possui um Timer que pode ser usado de trés formas diferentes:

* Para controlar o tempo de cozimento: o Timer pode ser ajustado em horas e
minutos, até 12 horas e 59 minutos. Apds o término do tempo programado, o Forno
desliga-se automaticamente. Veja a pagina 23 para programar esta funcao.

Para controlar o horario de funcionamento: o Timer pode ser programado para
controlar o tempo de funcionamento do Forno e o horario em que o Forno deve ser
desligado. Veja a pagina 24 para programar esta funcéo.

Para controlar o tempo como um "despertador": vocé pode utilizar o timer para
controlar o tempo de outras atividades dentro da cozinha ou para lembré-la de algum
compromisso que devera ser realizado dentro de um tempo pré-determinado. Tempo
maximo de programacado: 3 horas e 59 minutos. Veja a pagina 28 para programar
esta funcao.



3.2.10 Usando seu Forno (BOC60A)

Para controlar o horario de funcionamento: o Timer pode ser programado para
controlar o tempo de funcionamento do Forno e o horario em que o Forno deve ser
desligado. Veja a pagina 24 para programar esta funcéo.

Para controlar o tempo como um "despertador": vocé pode utilizar o timer para
controlar o tempo de outras atividades dentro da cozinha ou para lembra-la de algum
compromisso que devera ser realizado dentro de um tempo pré-determinado. Tempo
méaximo de programacado: 3 horas e 59 minutos. Veja a pagina 28 para programar
esta funcao.

Usando seu Forno sem o auxilio do Timer

1. Coloque a prateleira na posicao desejada (veja
dicas na pagina 29).

\ 2. Coloque o Seletor de Fungdes (1) na posicdo

desejada. Veja a tabela de funcdes nas paginas
17 no item "Utilizando as fun¢des do seu Forno".
O display mostrara a temperatura ou o nivel de
grill pré-definido.

-

e m

Exemplo: Fungdo Assar Combinado.

3. GireoBotédo Rotativo (3) para alterar a temperatura

J
\| \ ou o nivel do grill.
/l m Exemplo: 200 °C

4. Aperte a tecla Timer/Confirma (2) ou aguarde 10
segundos para que o Forno comece a funcionar
automaticamente.

5. Quando osindicadores da escala de temperatura
estiverem todos acesos, coloque o alimento no
Forno.

coloque o Seletor de Funcées (1) na posicdo 0.

J
\
J
\
J
F J 7. Ao final do processo, para desligar o Forno,
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Controlando o tempo de funcionamento com o Timer
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. Coloque a prateleira na posicao desejada (veja

dicas na pagina 29).

. Coloque o Seletor de Funcdes (1) na posicdo

desejada. Veja a tabela de fungdes nas paginas 17
no item "Utilizando as fungdes do seu Forno".

Exemplo: Funcao Assar.

. Gire o Botao Rotativo (3) para selecionar a

temperatura ou o nivel do grill.
Exemplo: 180 °C

. Quando os indicadores da escala de temperatura

estiverem todos acesos, coloque o alimento no
Forno.

. Para determinar o tempo de funcionamento,

aperte a tecla Timer/Confirma (2) para que o
indicador ¥ do simbolo ® acenda.

. Gire o Botdo Rotativo (3) para selecionar o tempo

de funcionamento. O display ficara piscando por
aproximadamente 20 segundos e, depois, o Forno
comecard a funcionar automaticamente.

Exemplo: 10 minutos.

. Ao final do processo, o Forno emitird um sinal

sonoro, o display mostrard a mensagem "End" e
o Forno desligard automaticamente.

A luz do Forno permanecerad acesa por 10
minutos.

Para desligar a luz do Forno e interromper o
sinal sonoro, aperte a tecla Timer/Confirma (2) e
coloque o Seletor de Funcées (1) na posicao 0.



Controlando o horario de funcionamento com o Timer
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1. Coloque a prateleira na posicdo desejada (veja

dicas na pégina 29).

. Coloque o Seletor de Fungbes (1) na posicao

desejada. Veja a tabela de fun¢des nas paginas 17
no item "Utilizando as funcdes do seu Forno".

Exemplo: Funcdo Assar.

. Gire o Botao Rotativo (3) para selecionar a

temperatura ou o nivel do grill.
Exemplo: 150 °C

. Para determinar o tempo de funcionamento,

aperte a tecla Timer/Confirma (2) para que o
indicador ¥ do simbolo ® acenda.

. Gire o0 Botao Rotativo (3) para selecionar o tempo

de funcionamento.
Exemplo: 45 minutos.

. Para confirmar o tempo de funcionamento e

programar o horério de desligamento do Forno,
aperte a tecla Timer/Confirma (2) para que o
indicador ¥ do simbolo G acenda.

. Gire 0 Botdo Rotativo (3) para selecionar o horério

de desligamento do Forno.
Exemplo: 12 horas e 30 minutos.



- - 8. Para confirmar, aperte a tecla Timer/Confirma

O—GC—E (2) até que o display mostre novamente a hora

O do dia, ou aguarde 20 segundos para que a

programacdo seja aceita automaticamente. Os

indicadores W dos simbolos ® G O e a hora
do dia ficardo piscando.

¢ Sevocé quiser verificar a temperatura ou o nivel
do grill selecionado, gire o Botao Rotativo (3)
levemente (um clique).

* Se vocé quiser verificar ou modificar o tempo
de funcionamento, aperte a tecla Timer/
Confirma (2).

9. Coloque o alimento no Forno e, quando chegar
o momento, o Forno ligara automaticamente. Os
indicadores W dos simbolos @ e ficarao acesos e
o display mostrara o tempo de funcionamento.

sonoro, o display mostrard a mensagem "End" e
o Forno desligard automaticamente.

A luz do Forno permanecerd acesa por 10
minutos.

Para desligar a luz do Forno e interromper o
sinal sonoro, aperte a tecla Timer/Confirma (2) e
coloque o Seletor de Funcées (1) na posicao 0.

[ E } 10.Ao0 final do processo, o Forno emitird um sinal

Para alterar a programacao
F

0

Para alterar a temperatura, nivel do grill ou programa
selecionado, depois que o Forno ja estiver em
funcionamento, simplesmente gire o Botao Rotativo
(3). Em seguida, pressione a tecla Timer/Confirma ou
aguarde 10 segundos para que a nova programagao
seja aceita.

Se vocé alterar a fungao girando o Seletor de Funcoes
(1), automaticamente, as programacoes de tempo,
temperatura ou nivel do grill serdo canceladas.

N )
N N




Usando as fungées especiais do seu Forno
Para programar a funcao especial Dourar

1. Programe o seu Forno de acordo com o
procedimento de controle de tempo de
funcionamento (pagina 23) ou de horario de
funcionamento (pagina 24).

2. Aperte a tecla Timer/Confirma (2) até que o

O—G—e indicador @ do simbolo L= comece a piscar e o
O display mostrar "0".
f - \ 3. Gire o Botdo Rotativo (3) para selecionar o grau

de douramento: 1, 2 ou 3.
Exemplo: 2

aguarde 20 segundos para que a programagao
seja aceita automaticamente.

B
\ 4. Aperte a tecla Timer/Confirma (2) duas vezes ou

5. Ao final do processo, o Forno emitird um sinal
sonoro e o display mostrara a mensagem "End" e
o Forno desligard automaticamente.

E A luz do Forno permanecerad acesa por 10

minutos.

j Para desligar a luz do Forno e interromper o
sinal sonoro, aperte a tecla Timer/Confirma (2) e
coloque o Seletor de Funcées (1) na posicao 0.

-

IMPORTANTE

Esta funcdo somente pode ser acionada apds o uso das funcdo Assar e
guando vocé estiver controlando automaticamente o tempo ou o horario de
funcionamento (veja as paginas 23 e 24 respectivamente).




Para programar a funcao especial Manter Aquecido Combinado
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1.

Programe o seu Forno de acordo com o
procedimento de controle de tempo de
funcionamento (pagina 23) ou de horério de
funcionamento (pagina 24).

Aperte a tecla Timer/Confirma (2) até que o
indicador M do simbolo [§] comece a piscar e o
display mostrar " C".

Gire o Botdo Rotativo (3) para selecionar a
temperatura: 60 °C.

Aperte a tecla Timer/Confirma (2) ou aguarde 20
segundos para que a programacao seja aceita
automaticamente.

Ao final do processo, o Forno emitird um sinal
sonoro e o display mostrard a mensagem "60C".

A luz do Forno permanecerd acesa por 10
minutos.

Para desligar a luz do Forno e interromper o sinal
sonoro, aperte a tecla Timer/Confirma (2). O Forno
mantera a temperatura de 60 °C até que vocé
coloque o Seletor de Funcées (1) na posicao 0.

F
-0
\3 J
IMPORTANTE

* Esta funcdo somente pode ser acionada ap6s o uso das fungdes Assar, Assar
Combinado e quando vocé estiver controlando automaticamente o tempo
ou o horério de funcionamento (veja as paginas 23 e 24 respectivamente).

* Para cancelar a fungdo Manter Aquecido Combinado, gire o Seletor de Fungdes

(1) para a posicao 0.




Usando o Timer como um “Despertador"

( F \ 1. Coloque o Seletor de Funcées (1) na posicao 0 ou
. .0 display mostra a hora do dia.
0

indicador W do simbolo ® comece a piscar.

- J
( - \ 2. Aperte a tecla Timer/Confirma (2) até que o
- J

- 3. Gire o Botdo Rotativo (3) no sentido horério para

\| marcar o tempo desejado. O tempo selecionado
/] m pisacara no display. O simbolo "-" do lado esquerdo
. do tempo selecionado indica que o tempo tera
uma contagem decrescente para "0".

Exemplo: 15 minutos.

4. Aperte a tecla Timer/Confirma (2) ou aguarde 20

O—G—@€ segundos para que a programacgao seja aceita
O automaticamente. O Timer iniciard a contagem
regressiva do tempo.

5. Ao final do tempo programado, o Forno emitira
um sinal sonoro e o display mostrard a mensagem
"End". Aperte a tecla Timer/Confirma (2) para

E interromper o sinal sonoro.

o .




3.2.11 Sugestao de utilizacao (BOC60A)

o
c -
e E_ o
. . = © = s 2
Tipo alimento o g gg % § -‘g%d
& 25 23 Eo0 g8f
2 & Z8 Z8 98¢ @sE
= X 2 2 200 95-110
Carne
Carneiro, cabrito, cordeiro X 3 2 200  100-110
E3 X 2 - 200 100-110
= X 2 2 200 95-110
Assados
Suinos, bovinos X 3 3 200  100-110
E3 X 2 - 200 90-100
= X 2 3 200  80-90
Frango, coelho, pato X 2 3 190  80-90
X 2 - 200 85-95
= X 1 3 200 160-180
Peru X 1 3 200 160-180
X 1 - 210 180-190
. . = X 2 1 200  45-55
Peixe (Inteiro)
(1-2kg) X 3 1 190  45-55
Atum, Salméao, Bacalhau X 5 i 200 50-60
Peixe (fatias) = X 2 2 200 40-50
(1Kg) X 3 2 190  40-50
Peixe espada, atum X 3 i 200 20-50
. - X 2 - 220 50-60
Vegetais
Pimentoes recheados e X 2 - 200 50-60
tomates X 2 - 200  50-60
satat g - X 2 3 220 50-60
alatas assadas
X 2 3 200  50-60
- X 2 - 190  40-50
Doces, Pasteis X 1 - 180  40-50
X 2 - 180  40-50




2
= a
£ E= 2 5
Tipo alimento R 8 ;:% g ‘g TGSJ o
S g £ & 2 o3¢
S 2 s 28 5% hgE
- X 2 - 190 80-90
(EC”Srﬁ’jgﬂ gﬁg;‘eada X 2 - 180  70-80
X 2 - 180 80-90
- X 2 - 190  40-50
Tortas X 2 - 180  40-50
X 2 - 180 40-50
- X 2 - 200  50-55
Strudel de Maca X 1-3 - 200 50-55
X 2 - 200 50-55
= X 2 - 170 20-30
Biscoitos X 1-3 - 200 20-30
X 2 - 200 20-30
= X 2 - 200 40-50
Empada X 2 - 190  40-50
X 2 - 190  40-50
= X 2 1 200  45-60
Lasanha X 2 1 200  45-60
X 2 - 200 45-60
Empada recheada [:] X 2 - 190 >0-60
com frutas X 2 - 190  40-50
Ex: Abacaxi, Pessego X > i 190 20-50
= X 2 - 120 3545
Merengues 1-3 - 120 35-45
2 - 120 3545
= X 2 - 200  40-50
Suflés X 2 - 190  45-55
X 2 - 190 45-55




3.2.12 Sugestao de utilizacao para a funcao Grill

(BOC60A)
Nivel Tempo de

Tipo de (a partir do preparo
alimento Funcdo Preaquecimento inferior)  Nivel poténcia (min.)
Steak ] X 4 5 30-40
Alimentos em
Al ] X 4 5 30-40
Salsichas ] X 3-4 5 30-40
Peive (steak) [ X 3-4 5 35-45
Coxafrango [ ] X 3-4 5 40-50
1/2frango [} X 3 5 45-55
1/2 frango KX X 3 5 45-55
Frango inteiro X 3 60-70
Assados
Suino, bovino X 2 > 60-70
Pato X 3 5 70-80
Pernil de
i X 3 5 70-80
Rosbife X 3 5 50-60
Batatas X
assadas 5% X 3 5 50-60
Peixe X 3 5 50-60




3.3 Prateleiras

Como regra geral, para melhores resultados, posicione a prateleira no nivel 2,
que possibilita uma melhor circulacdo de ar dentro do Forno. No entanto, use as
recomendacbes a seguir, de forma orientativa:

\ Tabela de posicao de prateleiras ao assar

A Posicao da
prateleira  Tipo de comida/ Cozimento
3e4 Alimentos para serem dourados,
P grelhados ou gratinados

2 Carnes em geral, bolos, biscoitos e
grandes assados

Alimentos que exigem uma
1 coloragéo dourada mais acentuada
J na parte inferior, como tortas e paes

diferentes nas prateleiras, para que ndo coincidam um sobre o outro e para

DICA
Se precisar usar dois recipientes ao mesmo tempo, coloque-os em posicoes
que se obtenha uma melhor circulacdo de ar quente.




4. Dicas de Operacao ........ccceeeeevvvnnnnn. .

4.1 Dicas para economizar energia

Embora a energia usada na cozinha represente geralmente uma porcentagem muito
pequena do total de energia utilizado na casa, esta energia culinaria pode ser usada
com eficiéncia. Aqui vao algumas dicas para ajudé-lo a economizar energia ao usar o
seu produto na cozinha:

* “Espiar o assado no Forno”, abrindo a porta, pode causar perda de calor, um tempo
mais longo de cozimento e resultados culinérios insatisfatérios.

* Acompanhe o assado através do visor, acendendo a luz interna do Forno.

* Asse bolos, tortas ou biscoitos quando o Forno estiver quente. O melhor momento
para assar é logo depois que uma refeicao tiver sido preparada no Forno.

* Planeje as suas refei¢des visando o uso mais eficiente possivel do Forno. Quando usar o
Forno para preparar um alimento, tente preparar o resto da refeicdo nele também.

4.2 Dicas de uso

O material das formas e assadeiras influencia diretamente no resultado final dos
alimentos preparados no forno.
Considere as orientacdes a seguir para obter os melhores resultados:

Material Caracteristica

Aluminio Reflete o calor, fazendo com que o alimento cozinhe e doure mais
no topo do que nas partes que ficam em contato com o utensilio
(base e laterais).

Anti-aderente Absorve o calor, fazendo com que o alimento cozinhe e doure mais
(escuro) nas partes que ficam em contato com o utensilio (base e laterais).

Geralmente, é necessario reduzir a temperatura e o tempo de
preparo das receitas para evitar ressecamento.

Vidro refratério  Apresentam superficie transparente que facilita a visualizacdo
do alimento e podem ser levado diretamente a mesa para servir,
agregando praticidade.




5. Limpando seu Forno........................ \

5.1 Dicas especiais

* Depois que o Forno esfriar, retire qualquer residuo ou cinza com um pano Umido ou
uma esponja.

* Limpe o Forno antes que ele fique sujo demais. Limpar um Forno muito sujo leva
mais tempo e produz mais fumaga que de costume.

* Apds uma utilizacdo prolongada do Forno e quando forem feitos pratos com elevado
contelido de dgua (por exemplo: pizzas, vegetais recheados etc.), é possivel que haja
acumulo de vapor no interior e na junta da porta do Forno. Quando o Forno esfriar,
limpe as goticulas de dgua com um pano ou esponja Macios.

Ciclo de Limpeza: (Painéis Cataliticos laterais e anteparo posterior). Ligar o forno em
vazio em uma temperatura de 200 °C durante cerca de uma hora. No final do ciclo
e com o forno frio usar, se necessario, uma esponja Umida para retirar eventuais
restos de alimentos. Evitar limpar os painéis cataliticos e o anteparo posterior com
produtos abrasivos, escovas, esponjas para panelas ou sprays para fornos que podem
vir a estragar a superficie catalitica, perdendo assim as suas propriedades de auto-
limpeza.”

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos.

Utilize um detergente liquido ou desengordurantes para limpar o vidro da porta do
Forno.

* Os acessorios podem ser lavados em Lava-loucas.

5.2 Removendo a porta do Forno

Para facilitar a limpeza do Forno, vocé pode remover a porta.

IMPORTANTE

* Para evitar acidentes, use as duas maos para remover ou recolocar a porta
do Forno.

* Nao levante ou carregue a porta pelo puxador.

* Nao use o puxador ou qualquer parte frontal para levantar o Forno.

5.2.1 Para remover a porta do Forno

1. Certifique-se de que o Forno ndo esta quente, a fim de se evitar queimaduras. Abra
completamente a porta do Forno.
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2. Destrave as duas travas da porta Forno que

1.

2.

se encontram nas extremidades inferiores da
cavidade.

Observe atentamente a posicao da trava, pois se
a porta nao estiver completamente destravada,
vOCé ndo conseguird retird-la.

Feche a porta com cuidado, até onde for possivel
fecha-la. Puxe a porta para fora, pela parte de
baixo, para remové-la.

Coloque a porta em alguma superficie plana e
segura para evitar riscos ou danos.

Para recolocar a porta do Forno

Encaixe a porta do Forno de maneira que os
bracos da dobradica encaixem nas fendas.

Abra completamente a porta e gire as travas das
dobradicas para travar a porta.

Feche a porta do Forno.

Se a porta nao funcionar bem, repita os passos
de1e2.



5.3 Abaixando a resisténcia do Grill (modelo BOC60)

Para fazer a limpeza do teto do Forno, vocé pode abaixar a resisténcia. Para isso, a fim
de se evitar queimaduras, certifique-se de que a resisténcia ndo esté quente e proceda
da seguinte forma:

1. Puxe a resisténcia do grill para fora, até que o seu
suporte desencaixe da guia lateral.

\ 2. Abaixe a resisténcia do grill para permitir a
limpeza.

3. Para recolocar a resisténcia do grill depois da
limpeza, levante a resisténcia do grill encaixando o
seu suporte na guia lateral. Empurre a resisténcia
do grill para a sua posicdo original.

~
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5.4 Retirando os painéis cataliticos laterais (modelo

BOC60)

E possivel remover os painéis cataliticos para limpeza.

1.

Abra totalmente a porta do Forno.

Desencaixe a parte inferior do suporte das
prateleiras, empurrando o conjunto (painel
catalitico e suporte das prateleiras) para cima.

Desencaixe a parte superior do suporte das
prateleiras, puxando o conjunto para baixo.

Separe o suporte das prateleiras do painel
catalitico, desencaixando-os.

Recolocando os Painéis Cataliticos Laterais

Apbs a limpeza das pecas, monte novamente o conjunto, seguindo as instrucoes

abaixo.

1.

Encaixe o painel catalitico no suporte das
prateleiras.



2. Encaixe a parte superior do suporte
das prateleiras nos orificios de cima,
empurrando o conjunto para cima.

3. Encaixe a parte inferior do suporte das prateleiras
nos orificios de baixo, puxando o conjunto para
baixo.




6. Manutencao ........coovviiiiiii -

Substituindo a lampada do Forno

( X 1. Desligue o aparelho da rede elétrica, desligando
o disjuntor. Certifique-se de que o Forno esteja
frio, antes de substituir a ldmpada.

2. Remova a cobertura de vidro da lampada, na
parte de trds do Forno, girando-a em sentido
anti-horério.

3. Remova a ldmpada do soquete. Substitua a
lampada por outra similar de 220V, 25 W —Tipo
E-14, T= 300 °C.

4. Volte a colocar a cobertura de vidro da lampada,
rosqueando-a no sentido horario. A cobertura
precisa ser colocada corretamente, pois ela
protege a lampada das altas temperaturas do
Forno.

5. Volte a conectar o aparelho a rede elétrica.




7. Como resolver problemas................

Solucoes praticas

PROBLEMA CAUSA
Verifique:
 Se ha falta de energia elétrica.
* Se o fusivel da instalacdo da sua casa estd queimado ou se o
disjuntor ndo desarmou.
O Forno ou

o grill ndo funciona

* Se vocé ndo ajustou corretamente o controle eletronico. Veja
a secao deste manual que descreve a operacdo que vocé esta
executando.

e Certifique-se de que o Seletor de Funcbes (1) ndo esteja na
posicao “0".

Os resultados
culinérios ndo sdo
0s que vocé
esperava

Verifique:

* Se o Forno nao esta nivelado (veja Guia de Instalacdo).

¢ Se temperatura ou o0 modo de cozimento do Forno nao estao
adequados.

* Se vocé nao preaqueceu o Forno antes de assar (nas fungdes
recomendadas).

* Se vocé estd usando uma assadeira que ndo é do tipo ou
tamanho correto. Procure num livro de culinaria confidvel, ou
numa receita, o tipo e tamanho de assadeira recomendados.

e Se a0 assar, ndo existia espaco suficiente para circulagdo do
ar em volta da assadeira. Deixe de 4 a 5 cm de espago em
toda a volta da assadeira. Tem que haver um espago minimo
de 2,5. cm.

¢ Se a prateleira esta bem encaixada e nivelada.

e Se a porta estd bem encaixada.

A lampada ndo
acende

Verifique:

* Se a lampada estad queimada.

e Se a lampada estd bem encaixada.

* Se a funcao £ foi selecionada.




8. Caracteristicas técnicas

Cddigo do Produto

BOC60A

BOB6OA

Dimensdes externas do produto
(AxLxP)(mm)

595 X 595 X 540

595 X 595 X 540

Dimensdes do produto embalado
(AxLxP)(mm)

685 X 635 X 650

685 X 635 X 650

Peso sem embalagem (kg) 35 34
Peso com embalagem (kg) 37 36
Tensao de alimentacao (V) 220 220
Poténcia total (kW) 2,2 2,3
Variacao de tensdo admitida (V) 198 a 242 198 a 242
Fregléncia (Hz) 50-60 50-60
Intensidade de corrente (A) 10 10,5
Chave disjuntora recomendada (A) 15 15
Volume do Forno (litros) 51 56
9. Fale com a Brastemp ....................... \

Para solucionar duvidas, agendar servicos, registrar sugestdes ou reclamacgdes:

* Capitais e Regides Metropolitanas: 4004-0014
* Demais Localidades: 0800 970 0999

Ligue para:

Ou acesse o site: www.brastemp.com.br
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UNICO AUTORIZADO BRASTEMP E CONSUL

* Mais de 3.000 técnicos treinados pela fabrica
* Pecas originais

* Atendimento em horario comercial



10.Termo de garantia........ccooeeeevienn A

O seu produto Brastemp é garantido contra defeitos de

fabricagéo, pelo prazo de 12 meses contado a partir da

data da Nota Fiscal ao Consumidor, sendo:

¢ 3 primeiros meses: garantia legal;

¢ 9 Ultimos meses: garantia especial, concedida pela
Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos.

A garantia compreende a substituicdo de pecas e mao-

de-obra no reparo de defeitos devidamente constatados,

pelo fabricante ou Servico Autorizado Brastemp, como

sendo de fabricacdo. Durante o periodo de vigéncia da

garantia, o produto terd assisténcia técnica do Servico

Autorizado Brastemp.

As garantias legal e/ou especial ficam auto-

maticamente invalidadas se:

* 0 uso nao for exclusivamente doméstico;

* na instalacdo ou uso ndo forem observadas as
especificacoes e recomendacgbes do Manual de
Instrucdo do produto, tais como, nivelamento do
produto, adequagao do local para instalacao, tensao
elétrica compativel com produto etc;

¢ nainstalagdo, as condicoes elétricas e/ou hidraulicas
e/ou de gas nao forem compativeis com a ideal
recomendada no Manual do Consumidor;

¢ na utilizacdo do produto ndo forem observadas as
instrucoes de uso e recomendacées do Manual do
Consumidor;

¢ 0 produto tiver recebido maus tratos, descuido ou
ainda, sofrido alteragdes ou modificacdes estéticas
e/ou funcionais, bem como, tiver sido realizado
conserto por pessoas ou entidades ndo credenciadas
pela Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos,
através do SAB;

¢ houver sinais de violacao do produto, remogao e/ou
adulteracdo do nimero de série ou da etiqueta de
identificacdo do produto.

As garantias legal e/ou especial nao cobrem:

¢ despesas com a instalacdo do produto realizada
por pessoas ou entidades ndo credenciadas pela
Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos;

* despesas decorrentes e conseqlientes de instalacao
de pecas e acessorios que ndo pertencam ao produto,
mesmo aqueles comercializados pela Whirlpool S.A.
- Unidade de Eletrodomésticos;

e despesas com mao-de-obra, materiais, pecas e
adaptacbes necessarias a preparacao do local para
instalacdo do produto, ou seja: rede elétrica, de gas
ou hidraulica, alvenaria, aterramento, esgoto etc.;

« falhas no funcionamento do produto decorrentes de
falta de fornecimento ou problemas e/ou insuficiéncia
no fornecimento de energia elétrica, agua ou gas
na residéncia, tais como: oscilacbes de energia
elétrica superiores ao estabelecido no Manual do
Consumidor, pressao de dgua e de gas insuficiente
para o ideal funcionamento do produto;

¢ servicos e/ou despesas de manutencao e/ou limpeza
do produto;

¢ falhas no funcionamento normal do produto

decorrentes da falta de limpeza e excesso de residuos,

ou ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu
interior, estranhos ao seu funcionamento e finalidade
de utilizagéo;

transporte do produto até o local definitivo da

instalacao;

e produtos ou pecas que tenham sido danificados

em conseqliéncia de remogao, manuseio, queda ou

atos e efeitos decorrentes da natureza, tais como:
relampago, chuva, inundagao;

despesas por processos de inspecdo ou diagndstico,

incluindo a taxa de visita do técnico, que determinem

que a falha no produto foi causada por motivo nao
coberto por esta garantia.

e chamados relacionados a orientacdo de uso de
eletrodomésticos, cuja explicacao esteja presente no
Manual de Instrucdes ou em Etiquetas Orientativas
que acompanham o produto, serdo cobrados dos
consumidores.

A garantia especial nao cobre:

¢ deslocamento para atendimentos de produtos
instalados fora do municipio sede do Servico
Autorizado Brastemp, o qual poderd cobrar
taxa de locomocao do técnico, previamente
aprovada pelo consumidor, conforme tabela de
quilometragem emitida pela Whirlpool S.A. - Unidade
de Eletrodomeésticos;

* pecas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis ou
consumiveis, pegas moéveis ou removiveis em uso
normal, tais como lampadas, filtros, botoes de
comando, puxadores, bem como, a mao-de-obra
utilizada na aplicacdo das pecas e as consequéncias
advindas dessas ocorréncias.

Consideracoes gerais:

A Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos nao
autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em
seu nome, qualquer outra responsabilidade relativa a
garantia de seus produtos além das aqui explicitadas.
A Whirlpool S.A. - Unidade de Eletrodomésticos reserva-
se o direito de alterar as caracteristicas gerais, técnicas e
estéticas de seus produtos, sem aviso prévio.

Este termo de garantia é valido para produtos vendidos
e instalados no territdrio brasileiro.

Para sua tranquilidade, preserve e mantenha este manual
com termo de Garantia e Nota Fiscal de compra do
produto sempre a mao.

Whirlpool S.A.

Unidade de Eletrodomésticos

Atendimento ao Consumidor:

Rua Olympia Semeraro n° 675

Jardim Santa Emilia - Sao Paulo/SP

CEP 04183-901 - Caixa Postal 5171

Capitais e Regides Metropolitanas, ligue: (11) 4004-0014
Demais localidades, ligue: 0800 970 0999



BRASTEMP

seja auténtico

Servico de Atendimento
ao Consumidor Brastemp

Endereco para correspondéncia:
Rua Olympia Semeraro, 675
Bairro: Jardim Santa Emilia

CEP: 04183-901 S&o Paulo / SP
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